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Varidade é um
trunfo no menu
de refeicoes

e A preservacao do sabor ca-
seiro, mesmo numa produ-
¢do enorme de pratos, € uma
preocupacao dos socios da
Deep Freeze.

— Nossa proposta é essa,
mesmo (ue isso onere o0s
custos. O nosso molho de to-
mate, por exemplo, ndo é
comprado em supermerca-
do, mas fabricado aqui mes-
mo para que seja ressaltado
o sabor que buscamos — ex-
plica Roberto Lemos, um dos
trés socios da Deep Freeze.

Os 35 empregados da em-
presa, segundo ele, cum-
prem rigidas normas de hi-
giene e de manutencao de ali-
mentos para produzir um
cardapio com 250 pratos. De
classicos como bacalhau es-
piritual (R$ 27,90 para duas
pessoas) a canelone de car-
ne (R$ 6,90).

Para ampliar a clientela, a
Deep Freeze lancou uma li-
nha de pratos light, com 20
opcoes; e outra vegetariana,
com trés pratos. Ambas as

opcoes de dieta chegam ao
cliente com informacdes so-
bre a quantidade de calorias
dos alimentos.

— Foi uma exigéncia do
mercado e contamos com
duas nutricionistas para tirar
dividas e orientar os clien-
tes — informa outro sécio,
Sidnei Rocha.

A empresa de congelados,
que atravessou o dificil pe-
riodo do racionamento de
energia, agora estd pronta
para ganhar as prateleiras de
supermercados e competir
com grandes empresas.

— Nada nos intimida, pois
nossa comida é simples e ho-
nesta — diz Rocha.

L Sy
I

D mae
idfife - AR |

FUNCIONARIOS TRABALHAM
no preparo e no armazamento no
freezer de refeigdes com estilo
caseiro
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