Congelados de sucesso: sabor aprovado ha trés décadas

eEm 1982, as amigas Ma-
ria Alice Jardim e Ana Sali-
nas decidiram apostar no
mercado de congelados,
vendendo comidas casei-
ras prontas para consu-
mo. O sucesso foi imedia-
to e logo as sdcias tiveram
que alugar um imével na
Rua Antonio Basilio, na Ti-
juca, para dar conta da
producdo, que nao cabia
mais em casa. Trinta anos
depois, é o filho de Maria
Alice, Luiz Eduardo Jar-
dim, e mais dois socios
que estao a frente do Deep
Freeze, que hoje tem lojas
em Copacabana, Botafo-
go, Barra e Niterdi. A
fabrica continua no
mesmo endereco.
Luiz Eduardo Jar-
dim e os s6cios, Ro-
berto Lemos e Fa-
bio Righetti aperfei-
coaram bastante o
negécio, mas o
crescimento da em-
presa sempre este-
ve condicionado a
qualidade dos pro-
dutos. Pelo menos
cem receitas estao no
cardépio exatamente co-
mo eram feitas ha 30
anos. Hoje, aDeep Freeze
lanca quatro cardépios
por ano, com média de
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LUIZ EDUARDO Jardim est4 ha
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FILE MIGNON ja descongelado

250 itens. Além dos pon-
tos de venda, a rede tra-
balha com entrega em to-
do o Rio de Janeiro.

— Ainda hé desconfian-
ca em relacao a comida

12 an

congelada. As pessoas
acham que os alimentos
perdem sabor e nutrien-
tes. Mas, quando o conge-
lamento ¢é feito de forma
ideal, isso nao acontece.
Além disso, s6 usamos
mercadoria de primeira
qualidade. Os produtos
chegam num dia e as re-
ceitas sdo preparadas no
dia seguinte. Nao estoca-
mos alimentos frescos —
explica Jardim.

Carnes a milanesa e so-
pas sdo os carros-chefe da
rede, que também vende
sobremesas e pratos light.
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