Congelados de sucesso: sabor aprovado hé trés décadas

« Em 1982, as amigas Maria
Alice Jardim e Ana Salinas
decidiram apostar no mer-
cado de congelados, ven-
dendo comidas caseiras
prontas para consumo. O
sucesso fol imediato e logo
as s6cias tiveram que alu-
gar um im6vel na Rua An-
tonio Basilio, na Tijuca,
para dar conta da produ-
¢do, que nao cabia mais
em casa. Trinta anos de-
pois, 6 o filho de Maria Ali-
ce, Luiz Eduardo Jardim, e
mais dois socios que estao
afrente do Deep Freeze,
que hoje tem lojas em Co-
pacabana, Botafogo, Barra
e Niteroi. A fabrica conti-
nua no mesmo endereco.
Luiz Eduardo Jardim e os
s6cios, Roberto Lemos e F&-
bio Righetti aperfeicoaram

Divulgagao/Desp Freeze

entrega em todo o
Rio de Janeiro.

— Ainda ha des-
confianga em relagio
a comida congelada.
As pessoas acham
que os alimentos per-
dem sabor e nutrien-
tes. Mas, quando o
congelamento € feito

FILE MIGNON ao vinho: boa dica de forma ideal, isso

bastante 0 negécio, mas o
crescimento da empresa
sempre esteve condiciona-
do a qualidade dos produ-
tos. Pelo menos cem recei-
tas estdo no cardépio exata-
‘mente como eram feitas ha
30 anos. Hoje, a Deep Free-
ze langa quatro cardépios
por ano, com média de 250
itens. Além dos pontos de
venda, a rede trabalha com

nao acontece. Além
disso, s6 usamos mercado-
ria de primeira qualidade.
0s produtos ch
dia e as receitas 530 prepa-
radas no dia seguinte. Nao
estocamos alimentos fres-
cos — explica Jardim.
Carnes a milanesa e so-
pas séo os carros-chefe da
rede, que também vende
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e pratos light.
(Marta Pacs).

LUIZ EDUARDO Jardim esta ha 13 anos a frente da empresa




