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Setor apresentou crescimento de
R$ 14,5% em relacdo a 2011

FRISCA FONTES

egundo a Associagio

das Indastrias Bra-

siletras, o mercado

e comida congelada

meCvimnenton em 2111

aproximadamente RS 5 bilhoes,

crescendo 14,5% em relacdo ao
ano ankerior,

) empresirio Luiz Eduar-
do Jardim, de 46 anos, & s0cio
da Deep Freeze Congelados
Cazeires, ha 30 anos no merca-
do. Para ele, a tendéncia & que
esse tipo de alimento conguis-
te, cada vez mais, espago nas
mesas dos brasileires.

O sekor estd crescendo
devidio a muitos fatores. Ve-
mos uma grande mudanga de
compaortamento na populacio
do Paie, com familiag menones
2 aumento -.:IE ]'_'l[-"!-i!-i"?l!-'\. I:]L'I-E
mioram sozinhas. Alem disso,
temos o alto custo de manter
empregadas domeésticas em
casa ¢ o dia a dia corrida”,
ENUMmera.

A Marca inaugurou uma
loja em Niterdi, no inicio do
ang, com mais de 300 opohes
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de alimentos — desde carnes,
aves, peixes, a risottos, sopas,
salgados e paes, com produgio
de 35 mil pratos por mis.

A producio é feita pela
propria empresa, na fibrica
instalada na Tijuca.

" alimento congelado
pode ser tio saboroso quanto
o preparado na hora. O gran-
de segredo € o preparo dessa
comida, Temos chefs e nulri-
cionistas que supervisionam
todos os nossos produtos,
testando nossas receitas e ga-
rantindo a qualidade de nossos
pratos”, explica,

Acempresa conta com cinco
lojas no Estado do Rio de Ja-
neirg, nos bairros de Botafogo,
Tijuca, Copacabana, Barra da
Tjuca e em Niterdi, e tem pers-
pectiva de abrir mais duas lojas
ainda este ano.

Marcelo Tepedino Hernan-
dez, diretor da marca especiali-
zada em refeighes congeladas e
balanceadas VivaLight, revela
que o grande desafio é produ-
zir pratos artesanais em escala
incustrial.

“lemos nogsa propria co-

Producde artesanal & um diferencial na hora de comer

e

zinha industrial, que produz
aproximadamente 40 mil pra-
tos por més. Entregamos cerca
de mil pratos por dia”, come-
TTHOITEL

Entre os mais pedidos,
estio os pratos de carne com
massas italianas e os pratos
integrais.

Marcelo explica que entre
as maiores dificuldades do
setor estio encontrar mao de
obra qualificada, manter o con-
trole rigoroso de fomecedores.e

Pratos de carne com massas italianas sdo os mais pedidos

Domingo, 5, e segunda-feira, 6/8/2012

Fabos drulgacaa

organizar a logistica de entrega.

“Mantivemos o foco, des-
de o inicio, no sauddvel,
balanceado: sabor e satde fi-
nalmente juntos. E os clientes
reconhecessem nossa quali-
dade. A indicagdo é a princi-
pal fonte de novos clientes.
E muito importante porque
passa eredibilidade de quem
jd provou e aprovou”, conta.

A empresa realiza entre-
gas em virios bairros do Kio
e em MNilerdi, m



