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Carne? Esses medalhde

30 de QUINO

Corte ganha versges e tem novos acompanhamentos

AnainseroNero
alilbortanatu@oobacomb

sndo se (s em medlido, ¢
comum vir 3 mente a combina-
40 de filé mignon ao o malho
‘madeira com arroz 4 piemontese. O
prato, um hit do La Mole, ganhou
Iuitas versies, com vutros (pos de
cames ¢ acompanhamento,
 quem
ente tara ﬂnmwpammw\d.ldu\ e
acardo com o chef da Mocellin,
Abrado Lima, o perfil da clientela
mudou:

0B, o medal de € mignon ¢
senido com um exilco ol de
anja, mel  curry, acompanhedo por
et do b post
 Olimpo, a sugestao vem do mar: o
medalhao dearum com lcgimes ¢ um
s pratos favoritos da cl
o mihutne ds colimiea oi-
ental, prepacimos a carne com ger-
gelim branco ¢ preto para dar uma
textura crocante por fora, algo que
contrasta com a macier. do atum —
comenta o chef Daniel Hollanda
0 medalhio que irou sensacao no
é o e

T Mulss pessorevema dnmai(aﬂa

de batata-baroa, além de saboroso, &

para comer Al

bonito, D publica

samos a receber mais jovens  mulhe-

direito a mui-
tas curtidas

ele, 3
na casa, o lé mignon au poivre comi-
Soto e fumghi tom bastance procura,
A pimenta preta harmoniza perfeta-
e com a carne. O prato vai muito
bem com vinho,
Para quem ndo curte pratos picantes,

ologto e ot com progiga de o um

arante, a Decp Frecze ¢ uma boa
pedida A mprsa decongeldon fr-
o um medalhio 0 210 mo-
o de vinho, acompanhad, de purt de
batata-b

v

Onde comer

Buzin mmRBSHOlmmmal)w
\ua Porira da Sk 169, cara. RS 6280 (parados).

Tel: 27115208, Ormecalhao de e
mighon ao molhode rare, el e
curny, com anaz do o part, &

Avenida Ouinino Bocaia 11, 10
:35417080.0

wdora bufe 8 5190 e Fancisoo T
Not
10103, G 150, 5
Tel: 476-3000. A porgén e 230y, | Franssc Tek: 2610610
78 2350, G N§56.
Novambo ka1 Centm Te: | Charta. el 27110654 el

madeia, comarro2 & pemontese,

RS5550.




